长宁区2022年校企合作人才共育项目
张 榜 需 求 表
(技术攻关类）
	需求方基本情况

	单位名称
	统一企业（中国）投资有限公司
	统一社会信用代码
	91310000710920047X

	单位地址
	上海市长宁区临空经济园区临虹路131号

	单位类型
	■企业  □事业单位  □社会团体  □其他：

	联系人
	姓名
	邱堃睿
	职务
	实验室经理

	
	手机
	18261680976
	电子邮箱
	qiukunrui@pec.com.cn

	需求项目信息

	项目需求名称
	小当家蜜汁猪排味干脆面货架期内风味分析及与品质关系

	项目所属领域
	□航空服务业    □互联网+生活性服务业  □时尚创意产业

□人工智能产业  □金融服务业           □生物医药与大健康

□数字化转型    □绿色节能             □专业服务业

□社会事业      √其他

	期望合作方式
	□定向培养  □实习基地  √科研合作  □商业合作   □其他

	项目计划总投入
	160万元

	是否愿意出资奖励优秀解决方案
	□是 √否
	奖励金额
	万元

	技术攻关项目情况

	1、项目需求说明
①油炸食品是我国传统食品之一，据估算我国煎炸产业的总产值每年约 2500 亿元。风味是煎炸食品的最主要品质之一，煎炸风味是由煎炸油中的脂肪酸与食物中的蛋白质、多糖、脂质经过一系列复杂的化学反应（如脂质氧化、美拉德反应、焦糖化反应、氨基酸降解等）而形成的。脂质氧化和美拉德反应是促进煎炸风味形成的最主要的两种化学反应，两种反应先是在初始反应中形成一种关键中间体化合物，然后进行裂解、环化、重排等反应生成组成食品风味的挥发性化合物，但在货架期期间，这些反应仍然在不同程度的进行，而且随着时间的延长，相比产品煎炸时，风味物质的种类与含量可能会发生显著的变化，甚至生成令人不愉快的风味。因此，工业化煎炸食品，货架期内风味的变化是困扰食品煎炸产业的技术难点，严重地影响煎炸食品的销售量和工业化的进程。导致这一问题的深层原因是对煎炸风味品质变化背后的物质组成以及对影响风味稳定性的因素依然认识不足。

②目前企业对食品风味的评判，多采用感官评价，影响因素多，主观性强，且与现有的理化指标没有关联考虑，缺少量化指标。

③小当家蜜汁猪排味干脆面是我司主打的干脆面品项之一，因此以该产品为研究对象，研究干脆面产品在货架期内的风味变化及其影响因素，建立关键呈味组分与干脆面理化指标之间的关联性，为量化干脆面货架期内风味变化具有重要意义。

④本项目期望研究内容：
4.1 确定小当家蜜汁猪排干脆面在货架期内关键香气组分及这些组分含量的变化规律，明确最佳风味区间；
4.2建立关键香气组分与干脆面理化指标（酸价，过氧化值，极性组分等）之间的关联性；
4.3建立理化指标快速评价货架期内干脆面风味优劣的模型



	2、现有基础条件情况
①企业可提供所需干脆面样品，货架期保存场所，温湿度要求，干脆面常规理化指标检测，常规感官评定

②另外总部上海食安检测中心实验室(編號L2630), 2021年4月通过CNAS(中国国家认可委)实地审查,新增2项包材溶剂检测项目认可,目前累计国家实验室認可174項检测项目。常年检测项目1,000余项,其中农残400余项、兽残28项、重金属15项、塑化剂16项、食品添加剂等食品安全项目的检测能力， 覆盖饮料、食品、水、添加剂、粮油与包材的检测;另外服务统一实业、统一药品、7-11统一超商等关系企业的检测客制化服务；食安管理室与全国品保目前7项实用新型专利。
③2021年新增一套气相质谱仪GC/MS、 2022年9月完成新增一套电感耦合等离子质谱仪ICP/MS,强化塑化剂、农残、重金属的检测；另外针对防腐剂、糖精、人工色素…等添加剂,预计2022年底前再新增一套HPLC液相色谱仪,扩增集团的检测量能、精密度、灵敏度与仪器的更新迭代。



	预期成果及经济社会生态效益

①小当家蜜汁猪排味干脆面是我司主打的干脆面品项之一，研究其在货架期内的风味变化影响因素，建立关键呈味组分与干脆面理化指标之间的关联性，用干脆面货架期内理化指标量化产品风味变化对于企业快速评判产品风味品质具有重要意义。

②培养专业的感官品评人才与创新检测方法：快速判断原物料及成品中的风味品质指标，并推广到全国工厂/实验室。

③培养气味鉴定分析技术相关专业人才：掌握现代先进的鉴定手段和方法，具有快速、准确、高效的特点。

④校企分工合作更紧密：高校的科研资源及优势，有力地为企业的产品开发及升级服务，提高消费者对产品的认可度，也促进了高校的研究技术及成果转化。



	对技术难题解决应征方要求
一、资质条件、科研能力：要求应征方具有检测油脂风味物质所需的仪器设备及方法;过往有开展相似项目的经历。食品风味及异味分析鉴别技术，利用电子舌、电子鼻检测设备等先进的仪器、技术及手段提升我司感官品评能力。涉及食品安全检测技术的：香精香料禁用物质、特殊领域国内外食品安全因子检测技术的信息分享及开发建立等。

二、项目时限、产权归属、利益分配说明：

①甲方为统一企业（中国）投资有限公司，乙方为合作单位；甲乙双方合作下研究方法的公开形式、公开时间由乙方根据实际情况自行决定，甲方尊重乙方的决定，对此不持异议。
②甲方已经投入约160萬元人民币用于购买了研究开发所需仪器设备,购置的设备、器材、资料的财产所有权归属甲方，设备现置于甲方处。

③合作期间（原则为一年,甲乙双方可再协议），乙方有权至甲方处现有设备与仪器,以利开展双方合作项目的研究工作。
④双方合作获得的成果或荣誉，原则上研究方法相关的归属乙方，涉及配方、工艺、风味等与产品相关的所有权归属甲方。

⑤甲乙双方基于本合同共同申请的政府资助（如校企合作项目补助），70%归乙方所有;3 0%归甲方所有。
三、保密协议：
①乙方在协议签订前及协议履行过程中对所知悉的甲方商业秘密及商业信息以及甲方提供有关资料，依法负有保密义务，不得向任何第三方透漏。

②乙方不得未经甲方书面同意，擅自泄漏或公开（包括但不限于在报刊、网络上发表等）甲乙双方间合作细节（包括但不限于本合同内容等）及涉及甲方产品配方、工艺、原物料供应商信息、品牌及名称等内容，。

四、知识产权：
①本协议项下甲方所提供的图片、文字作品的著作权及所有权归属甲方，除用于本协议项下事宜使用外，未经甲方同意不得擅自使用。

②关于小当家蜜汁猪排味干脆面货架期内风味分析及与品质关系技术秘密的使用权、转让权归甲方所有。




